STREETFOOD

FOCACCIA & DIPS
Vers gebakken focaccia met dips
Vegan gerecht

BRUSCHETTA
Met tomaten, olijffolie, knoflook en basilicum
Vegan gerecht

GIARDINIERA
ltaliaanse zoetzure groenten met focaccia
Vegan gerecht

CALAMARI

Kleine gefrituurde inktvis met dille mayonaise

OLIVE ASCOLANE

“Italiaanse bitterballen” olijven gevuld met
rund- en varkensvlees, Parmezaanse kaas
met een paneerlaag

FRITTURA MISTA
Olive ascolane, mini arancini en
mozzarella balletjes

PLANKEN

CHARCUTERIE PLANKJE
Selectie van gedroogd vlees, balsamico
ui en focaccia

KAAS PLANKJE
Selectie van kaasjes met jam en
vijgenbrood

COMBI PLANK

Selectie van charcuterie en kaasjes,
balsamico ui, olijven, focaccia, vigenbrood
enjam
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VLEES

BATTUTA DI MANZO

Dry aged steaktartaar met knolselderij,
zoetzure ui en vinaigrette van granaatappel
en kersenazijn

POLPETTE & CAPONATA
Gehaktballetjes van rund-, kalfs- en
varkensvlees, caponata van aubergine,
paprika, tomaten en pijnboompitten

BUIKSPEK
12h sous-vide gegaard buikspek met
kalfssaus en krokantje van kip

PARELHOEN
Uit de oven met foam van aardappel
en mierikswortel en een paté van kip

VIS

MAKREEL
Gepekelde makreel met Panzanellq,
zoetzure ui en haringkaviaar

INKTVIS
Gegrilde Seppia en Calamari met
erwtenpuree in zwarte inktsaus

COQUILLES

Half gegaarde coquilles in bouillon
van paddenstoelen, geroosterde
paddenstoelen, Oost-Indische kers
en zuring

CATCH OF THE DAY
Wisselende dagverse vis met visbouillon,
amandelkruimel en tomatenconcassé
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VEGETARISCH

GEROOKTE BURRATA 12.5
Met vier soorten tomaten, gelei van tomaat
en basilicum

ARTISJOK 12.25
Gegrilde artisjok met gepekelde artisjok,

schuim van artisjok, crumble van olijven

en salade van kruiden

Vegan mogelijk

64,5° El 10.5
Gepocheerd ei met Prosecco-Hollandaise saus,

groene asperges, meringue van asperges en

Pane Guttiau

PADDENSTOELEN 8.5
Spiesjes van gegrilde paddenstoelen,

zoetzure glaze en amandel-knolselderij puree

Vegan gerecht

DOLCE

CHOCOLADEMOUSSE 8.5
62% chocolade met rood fruit en
ruby chocolade crisp

APPEL TARTELLETTE 8.5
Met honing, geitenkaas en jeneverbes

VIN SANTO 7

Met huisgemaakte cantucci en vanille ijs

MASCARPONE 6.5
Met koffie crumble, kersen en Amarena



PRIMI

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE
Naar recept van de ‘nonna’ van onze
chef met ragout van varkens, rund en
kalfsvlees, tomatensaus en soffritto
Vegan mogelijk

HUISGEMAAKTE GNOCCHI

Met tomatensaus en Parmezaanse kaas

FREGOLA
Visbouillon met kokkels, inktvis, vis van
de dag en griesmeelpasta uit Sardinié

RISOTTO

Carnaroli rijst met artisjok creme,
Guanciale, geitenkaas en munt
Vegan mogelijk

PlZZETTA

MARGHERITA

Tomatensaus en Fior di latte mozzarella
Vegan mogelijk

MELANZANE & RICOTTA
Tomatensaus, Fior di latte mozzarella,
gegrilde aubergine en ricotta

Vegan mogelijk

CAPRESE

Gerookte buffel mozzarella,
wilde cherrytomaten en pesto

NAPOLI

Fior di latte mozzarella, Friarielli,
ansjovis en scamorza

TONNO

Tomatensaus, Fior di latte mozzarella,
tonijn, gepekelde ui en oregano

DIAVOLA

Tomatensaus, mozzarella, pittige salami
en’nduja
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